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ORTSWEIN

BEZEICHNUNG: SAUVIGNON BLANC

JAHRGANG: 2024  HERKUNFT: RHEINHESSEN  REBSORTE: SAUVIGNON BLANC

GESCHMACKSRICHTUNG:
FEINHERB

VINIFIKATION: AUSBAU EDELSTAHL
GEKUHLT VERGOREN

WEINBESCHREIBUNG: AUF SANDSTEIN- UND MUSCHELKALKBODEN GEWACHSENER
SAUVIGNON BLANC. KUHLE, INTENSIVE KRAUTERWURZE IN DER NASE, ZITRONENGRAS, EIN
HAUCH LIMETTE UND STACHELBEERE, AUCH AM GAUMEN VIEL FINESSE UND SPIEL.
ANGENEHM SAUREFRISCH, REINTONIG UND KLAR.

ANALYSE: 12,0 %VOL.ALK /8,0 G/L WEINSAURE/ 10,6 G/L RESTZUCKER

TRINKTEMPERATUR: 6-8°C

ARTIKELNUMMER: 2422 | INHALT: 0,75L

AUSZEICHNUNGEN:

PAUSER

SATVIGHON BLAND

WEINGUT PAUSER - IM BAUMFELD 40 - 55237 FLONHEIM
www.weingut-pauser.de - info@weingut-pauser.de
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